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COMPILARE E INVIARE ENTRO IL GIORNO 10 MAGGIO 2020 A
Silvano Vignati silvano.vignati@gmail.com


Per qualsiasi chiarimento  riferirsi a Silvano Vignati  silvano.vignati@gmail.com    3398855884   o a
Fabio Mondini  fabio.mondini@aspi.it  3389096159 

Per  la prova orale ,  domande sulla prova scritta  e la valutazione finale verrete contattati direttamente  nei pomeriggi dei  giorni   15 maggio ; 18 maggio o 20  maggio.


COGNOME                       NOME                 CLASSE


DESCRIVI ALCUNE TIPOLOGIE DI IMPIANTI, LE ZONE DOVE SONO MAGGIORMENTE PRESENTI E LE TIPOLOGIE DI VINO REALIZZATO




IN QUALE TIPOLOGIA DI VINI SI EFFETTUA LA FERMENTAZIONE MALOLATTICA (DESCRIVI ANCHE LE MODIFICA CHE SI HA NEL VINO)


 
DESCRIVI IL PROCESSO DI PRODUZIONE DEL VINO NOVELLO DALLA VENDEMMIA ALL’IMBOTTIGLIAMENTO 



DESCRIVI LE FASI ED I PRINCIPALI VITIGNI UTILIZZATI NELLA PRODUZIONE DEGLI ORANGE WINE











DESCRIVI TUTTE LE FASI DI PRODUZIONE DEGLI SPUMANTI METODO CLASSICO


DESCRIVI TUTTE LE FASI DI PRODUZIONE DEGLI SPUMANTI METODO CHARMAT


ELENCA LA CLASSIFICAZIONE DEGLI SPUMANTI IN RELAZIONE AL RESIDUO ZUCCHERINO


ZONA DI PRODUZIONE, VITIGNI E PRODUTTORI (STORIA) DEI PIÙ IMPORTANTI SPUMANTI ITALIANI

ZONA DI PRODUZIONE, VITIGNI E PRODUTTORI (STORIA) DEI PIÙ IMPORTANTI SPUMANTI FRANCESI

















ELENCA ALCUNE TIPOLOGIE DI VINO MUFFATO, LE ZONE DI PRODUZIONE ED I RELATIVI VITIGNI (ITALIANI ED ESTERI)


DESCRIVI I VITIGNI, TECNICE E ZONE DI PRODUZIONE DEI SEGUENTI VINI PASSITI:
VINO SANTO
VIN SANTO
RECIOTO DELLA VALPOLICELLA

DESCRIVI I VITIGNI, TECNICHE E ZONE DI PRODUZIONE DEI SEGUENTI VINI LIQUOROSI:
PORTO
SHERRY
MARSALA
MADEIRA
BANYULS
















ZONA DI PRODUZIONE, VITIGNI E TECNICA DI PRODUZIONE DELLA D.O.C.G. VERNACCIA DI SERRAPETRONA 


DESCRIVI LE TIPOLOGIE DI VINO CHE SI PRODUCONO A MONTEFALCO 


DESCRIVI LE TIPOLOGIE DI VINO CHE SI PRODUCONO NELLE LANGHE


DESCRIVI LE TIPOLOGIE DI PROSECCO D.O.C.G. 


ELENCA LE D.O.C.G. DOVE, NELLA BASE AMPELOGRAFICA, È PRESENTE IL VITIGNO SANGIOVESE

ELENCA LE D.O.C.G. DOVE, NELLA BASE AMPELOGRAFICA, È PRESENTE IL VITIGNO AGLIANICO

ELENCA LE D.O.C.G. DOVE, NELLA BASE AMPELOGRAFICA, È PRESENTE IL VITIGNO NEBBIOLO












COLLOCA I SEGUENTI VITIGNI NELLA REGIONE DOVE È MAGGIORMENTE COLTIVATO:  
Ribolla gialla  
Schiava  
Falanghina  
Catarratto 
Carignano 
Primitivo 
Marzemino 
Croatina 
Sagrantino 
Vermentino 
Pigato 
Barbera 
Erbaluce 
Fortana 
Nebbiolo 
Nosiola 
Glera 
Picolit 
Verdicchio 
Malvasia puntinata 
Aleatico 
Grillo 
Cannonau 
 









SIGNIFICATO DI SUPERIORE (ETICHETTA) 
 

SIGNIFICATO DI CLASSICO (ETICHETTA) 
 

SIGNIFICATO DI RISERVA (ETICHETTA) 
                                                                                          






















TROVA L’INTRUSO (vitigno con colore bacca diversa) 
Cornalin 
Erbamat 
Casavecchia 
Frappato 
TROVA L’INTRUSO (vitigno con colore bacca diversa) 
Arneis 
Fiano 
Lagrein 
Picolit 
TROVA L’INTRUSO (vitigno con colore bacca diversa) 
Aleatico 
Canaiolo 
Primitivo 
Grechetto 
TROVA L’INTRUSO (vitigno con colore bacca diversa) 
Albana 
Erbaluce 
Ormeasco 
Malvasia puntinata














DEFINIZIONE DI DISTILLATO 

DEFINIZIONE DI LIQUORE 

DOVE SI PRODUCE E DA CHE MATERIALE SI RICAVA:
	DISTILLATO
	MATERIA PRIMA
	ZONA O ZONE  DI PRODUZIONE

	RUM

	
	

	MARC

	
	

	CALVADOS

	
	

	GRAPPA

	
	

	WHISKEY

	
	

	WHISKY

	
	

	TEQUILA

	
	

	PISCO

	
	

	VODKA 

	
	

	BRANDY

	
	

	CACHAÇA

	
	

	GIN

	
	

	MEZCAL

	
	



DIFFERENZA TRA RUM RHUM RON 

DIFFERENZA TRA RUM AGRICOLO E RUM INDUSTRIALE 

VITIGNI E ZONE DI PRODUZIONE COGNAC 


VITIGNI E ZONE DI PRODUZIONE ARMAGNAC 


ELENCA LE DIVERSE TIPOLOGIE DI GRAPPA

DESCRIVI IL PROCESSO DI MALTAZIONE E LA SUA FUNZIONE 


QUALI SONO I LIEVITI UTILIZZATI PER LA PRODUZIONE DELLA BIRRA


DESCRIVI QUANTI SONO I TIPI DI FERMENTAZIONE DELLA BIRRA


T° DI FERMENTAZIONE NELLE BIRRA AD ALTA E BASSA FERMENTAZIONE





















QUALI SONO I VITIGNI TIPICI DELLA BORGOGNA


QUALI SONO I VITIGNI TIPICI DI BORDEAUX


QUALI SONO I VITIGNI TIPICI DELLA VALLE DELLA LOIRA


QUALI SONO I VITIGNI TIPICI DELLA VALLE DEL RODANO


INDICA LE ZONE DI PRODUZIONE DELLO CHAMPAGNE



IL POUILLY FUISSÉ È PRODOTTO CON QUALI UVE ED IN ZONA DEL TERITORIO FRANCESE
     

IL POUILLY FUMÉ È PRODOTTO CON QUALI UVE ED IN ZONA DEL TERITORIO FRANCESE












QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO PORTOGHESE

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO SPAGNOLO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO TEDESCO

ELENCA QUALI TIPOLOGIE DI RIESLING, IN GERMANIA, HO IN RELAZIONE AL RESIDUO ZUCCHERINO        


QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO SVIZZERO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO AUSTRIACO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO GRECO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO SLOVENO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO SUDAFRICANO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO AUSTRALIANO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO ARGENTINO

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO NEOZELANDESE

QUALI SONO I VITIGNI PIÙ RAPPRESENTATI NEL TERRITORIO CINESE




QUALE RAPPORTO TRA MORBIDETTA/DUREZZA SI HA NEI VINI DI COLORE “GIALLO DORATO”?

QUALE RAPPORTO TRA MORBIDETTA/DUREZZA SI HA NEI VINI DI COLORE “ROSSO GRANATO”?
[bookmark: _Hlk1937144]
QUALI SONO “LE FASI DEL’ ESAME OLFATTIVO”

DEFINIZIONE DI “PROFUMI SECONDARI” 

DEFINIZIONE DI “PROFUMI TERZIARI” 

UN VINO “POCO FINE”, NELLA DESCRIZIONE DELLA QUALITÀ OLFATTIVA, È ACCETTABILE
	
[bookmark: _Hlk1840240]QUALI SONO LE FASI DELL’ ESAME GUSTATIVO

QUALI SONO LE “SENSAZIONI SAPORIFERE”

QUALI SONO LE “SENSAZIONI TATTILI”

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO ROSSO EVOLUTO NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO ROSSO GIOVANE NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO BIANCO EVOLUTO NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME

QUALI SONO LE CARATTERISTE, TEORICHE, DI UN VINO BIANCO GIOVANE NELLE TRE FASI DEL SUO ESAME




DESCRIVI UN MENÙ, DALL’ANTIPASTO AL DOLCE ABBINANDO IL RELATIVO VINO E DESCRIVENDONE LA MOTIVAZIONE DI TALE ABBINAMENTO


UN CIBO CON PERCEZIONE ACIDA SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON PERCEZIONE DOLCE SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON SALINITÀ SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON PERCEZIONE AMARA SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON OLEOSITÀ SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON GRASSEZZA SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
QUALE CARATTERISTICHE DOVREBBE AVERE UN VINO DA ABBINARE AD UN VITELLO TONNATO (descrivi anche gli ingredienti): 


QUALE CARATTERISTICHE DOVREBBE AVERE UN VINO DA ABBINARE AD UNA PASTA ALLA CARBONARA (descrivi anche gli ingredienti):




UN CIBO DOLCE SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON SUCCOSITÀ SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO SPEZIATO SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON AROMATICITÀ SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON OLEOSITÀ SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
UN CIBO CON GRASSEZZA SI ABBINA AD UN VINO PER: 
CONCORDANZA
CONTRAPPOSIZIONE
QUALE CARATTERISTICHE DOVREBBE AVERE UN VINO DA ABBINARE AD UN PIATTO DI PIZZOCCHERI (descrivi anche gli ingredienti):


QUALE CARATTERISTICHE DOVREBBE AVERE UN VINO DA ABBINARE AD UNA PIZZA MARGHERITA (descrivi anche gli ingredienti):


ESAME ORALE IN VIDEOCONFERENZA


A SCELTA:
STORIA, VITIGNI DI UNA IMPORTANTE AZIENDA DEL TERRITORIO CON RELATIVO ABBINAMENTO TERRITORIALE (PRESENTAZIONE IN PTTX)
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